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ViNO TYDNE

BANDOL ROSE 2009,
DOMAINE DU CAGUELOUP

Dobroty :
teticek
z Morauy

TEXT LENKA POZAROVA

zapilend kuchaika

FOTO AUTORKA

" jenvino nebo folklér. Ve Velkych
Bilovicich visi na spousté domd
cedule snapisem ,broskve“, kte-
rymije kraj povéstny. Kilo za pat-
: nact korun. Pfed destém se zas
schovavame v bylinkami provonéné firemni
prodejné& spole¢nosti Sonnentor. O¢i nemiiZze-
me odtrhnout od regald plnych nejriznéjsich
¢aji, kofeni a suSenek.

Obaly ¢ajil nesou ¢asto tvare skuteénych
sedlaki, nikoli bezejmennych modelti. Kazdy
¢aj ma navic &islo arZe, podle které je dohle-
datelné, ktery sedlak, kdy a kde sklidil danou
surovinu. Smeés ruzového pepie, mletych
jahod, kvéti riiZze, kousky malin, koriandru
a vanilky z nové fady kofenicich smési mé
dostala. Pokud chcete nahlédnout do tajit
vyroby, pfijedte na bylinkové slavnosti (viz
tipy).

Kdyz kolacky, tak svatebni!

Sedame do auta a pddime o par dédin dal
smér Mikul¢ice. V pekarné Zdena (TéSice
127) pedou ve tfeti generaci svatebni kolacky.
Tradi¢né z masla a zdobené kostkovou dro-
benkou. Je to soukromd pekarna na zakazku,
takZe je tieba objednat pfedem. Pokud pecou
in&co jiného, radi vim odloZi i par kouskl.
My viak netroSkafime a objednano mame
rovnych 150 kouskd. Dostateé¢né mnoZstvi,
aby zad&lali t&sto speciilné pro nas a ochotné
napekli i v noci z nedéle na pondéli. S povi-
dlovou, makovou, tvarohovou a ofechovou
naplni. Co si Feknete.

Zazitkové vinaistvi

Vina¥sky dvir v Némdic¢kach je vyhlaSené
vinaFstvi rodiny Stavkovy. Na dvofe pravé
louhuje pani domu kvéty divizny v alkoholu,
u st&n postdvaji demiZzony a proutény kos je

VINO

JAK CHUTNA

BANDOL ROSE 2009

TRADICNi ROSE Z PROVENCE

Domaine du Cagueloup
Provence, Francie
Cena: 350 K¢
http://cagueloup.com

Viino se vyznaéuje svoji plnosti, mohutnosti, télnatosti
a ovocngm projevem. Diky vysokgm teplotam dosahuji
hrozny vysoké zralosti a dochdzi k potlaéeni kyselin.
Vino vybral: Martin Zirek, Vinai'stvi Spielberg

1ViNO

Sladka Mistelle
de Muscat

z Vinafského
dvora je
muysteriézné
dobra.

2 Z MASLA
Svatebni
kolacky jsou
na Moravé
pojmem

3 PRESO
Café Fara -
milé zjeveni
pod Palavou
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PARDUBICE

OLBRAMOVICE

FESTIVAL ViNR

BURCAKOBRANi

Tradiéni vgstava vin se uskuteéni o vikendu
27.a 28. srpna na pardubickém zdmku od

10 do 18 hodin. Mizete ochutnat vina pfimo od
vinaiti, zasoutéZit si a postechnout cimbdlovku

plny korkovych Spuntii. Prastary statek ne-
chal postavit pfedek rodiny. Starosta, Feznfk
a vinal' v jedné osobé.

Jan Stavek pokracuje ve ¢tvrté generaci
a specializuje se na vino rosé. Vinarsky dviir
je jednim z ¢lent prestizniho sdruZeni vina-
ra. Mtj vybér padl na poloslad-

ké Rosé Nad Zahrady z vybéru  ODEJT ISEM

Spolek vinafil v Olbramovicich vds zve na sobotu
27. srpna, kdy se ve farské zahradé naproti koste-
Tu uskuteéni ¢turtg rocnik Burédkobrani. K posle-
chu zahraje cimbadlovka, ob&erstveni zajisténo.

dokazal zhmotnit kombinace tradice s mo-
dernim minimalismem a komfortem. Pestra
Jjenabidka mistni knihovny. Od kucharek pies
Vinnetoua, od pohadek k Fellinimu a Dosto-
jevskému ¢i bibli. Na pokoji nechybi komik-
sové Rychlé §ipy. Jen nabidka jidel pokulha-
vé. Francouzské speciality mi
do moravského kraje néjak

hroznil. NEMOHLA BEZ nepasuji. Sipkova marmeldda
Dalsi specialitou vinafstvi je RAKYTNIKOUEHO s chilli je k syruiZzasnd, ale opét

vino dolihované z mugkitu mo- Ll KERU, ][Mz

zahrani¢ni provenience. Stejné

ravského. Jedna se o stejnou 2.3 jako merulikové speciality (pra-
, SIBUDU LECIT ! pesaliy

technologii, kterou je vyvrab&no

portské vino. V Cesku ho delaji  NACHLAZEN,

Jjen Ctyri vinafi. Vysledkem je
velmi sladké (ale nedoslazované) vino s ob-
sahem alkoholu 15-16 procent.

Mné osobné zachutnalo sladké svéZi vino
Mistelle de Muscat, ale ani ¢erveny Lokus,
v chuti podobny vi§nim v ¢okoladg, nebyl
Spatny.

Odejit jsem nemohla ani bez merutikovych
povidel, které rodina micha osm hodin v mé-
déném kotli, a rakytnikového likéru, jimZ si
od ted budu 1é¢&it nachlazeni. Vynalézavé vi-
narstvi pofada akee spojené s ochutnavkou
vina i tradi¢nich jidel p¥ipravenych mistnimi
teti¢kami.

Zjeveni pod Pdlavou

Perny den konéime v Klentnici v Café Fara,
kde prespavame. Ze ¢tyf pokojil jsme zvo-
lili idylicky ten s ndzvem ,merufikovy*“, A%
k zemi jsem se po vstupu do pokoje muse-
la sklonit pfed architektem Markem Janem

St&panem, ktery citlivé a naprosto dokonale

zena solena merutikova jadra,
merunkovy keéup ¢i mernti-
kovy likér), které tu nabizeji.
Skoda. Kavu tu ale dé&laji vybornou. Misto je
skvélé pro cykloturisty a nachézi se hned pod
Péalavou.

Zidovska kuchyné

V Mikulové jsem vybrala k ob&du hotelovou
restauraci, i kdyz tém se vyhybam. JenZe
Hotel Tanzberg se nachazi v budové byvalého
Zidovského rabinatu a specializuje seina tra-
di¢ni Zidovska jidla nebo na jidla §vestkova.
Ochutnala jsem tu tasti¢ky z listového t&sta
pInéné kachnim masem a podavané se zelim
apovidlovou oméackou. Neskutedna dobrota.
Misto jsem si nechalaina Zidovskou sladkost
Svestkové cimes, coZ jsou malé nodky z nud-
lového tésta se susenymi gvestkami.

EE SE DOCTETE
Vice kulindiskgch zaZitki z dal3ich zajimavich
mist najdete v kniZce Lenky PoZdroué Jak jsem

a kniZce na www.zapalena-kucharka.cz.

TIPY KAM JESTE ZAJiT

Slavnosti Vinaisky den Krojované hody
Bylinkové slavnosti Do Némcicek zajedte  ZaZit je miZete
firmy Sonnentor se 27. 8. Navstivit 1ze 28.-30. 8. ve vinafské
konaii v Cejkovicich 11 sklepl a ochutnat  obci Vrbice, kterd je
28. srpna od nejen vino, ale prospikovana mnoha

12 do 18 hodin. i mistni speciality. sklipky.




